
DISTINTO 
essen & trinken 

Stuzzichini – Häppchen 
 

Olive verdi e neri – gemischte Oliven 6.50 
 
Bruschetta 3 Gusti (Hausgemachtes Brot): 
Tomaten, Zwiebeln u. Olivenöl, 
Parmaschinken und Büffelmozzarella 9.50 
 
 
 
 

Antipasti – Vorspeisen 
 
Lumache alla Chef (6 pezzi) 
Weinbergschnecken 
nach Art des Chefs (6 Stück) 12.50 
 
Antipasto di verdure 
italienischer, gemischte Gemüsevorspeise  18.50 
 
 
Vitello tonnato 
Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Kapern 20.50 
 
 

Zuppa – Suppe 
 
Minestrone all’ ortolana 
Gemüsesuppe 9.00 
 
 

Insalata – Salate 
 
Insalata mista 
Bunter Salat in hauseigenem Dressing 9.50 
 
Pomodorini ciliegia con Burrata, 
basilico e Pesto al pistacchio 
Cherrytomaten mit Burrata-Mozzarella, 
Basilikum und Pistazien-Pesto 18.50 
 
Insalata mista con petto di tacchino affettato 
Bunter Salat mit Putenbruststreifen in 
hauseigenem Dressing  19.50 
 

Stuzzichini – Häppchen 
 
Scaglie di Parmigiano –  Parmesansplitter 8.50 
 
Pizza pane – Pizza-Brot mit Olivenöl  7.50 
 
Austern Fin de claires – Oysters Fin de claires 

1 Stück: 4.20    6 Stück: 24.00 
 
 
 

Antipasti – Vorspeisen 
 
Carpaccio di manzo al parmigiano 
Rindercarpaccio mit Rucolasalat und 
Parmesanscheiben 20.50 
 
Cocktail di Gamberi 
Garnelen-Cocktail 23.50 
 
 
Antipasto Delizia 
Deliziöse, gemischte Vorspeisehäppchen 23.50 
 
 

Zuppa – Suppe 
 
Crema di pomodoro 
Tomatencremesupp 9.00 
 
 

Insalata – Salate 
 
Formaggio di capra con Insalata di rucola, 
noci e miele 
Gebackener Ziegenkäse auf Rucolasalat 
mit Nüssen und Honig 19.50 
 
 
 
Insalata mista con 
le punte di filetto di manzo (150 g) 
Gemischter Salat mit 
150 g arg. Black Angus-Rinderfiletspitzen 26.50 
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Pasta – Nudeln 
 
Spaghetti aglio, olio e peperoncino 
Spaghetti mit Knoblauch, 
Olivenöl und Peperoni 15.50 
 
Spaghetti alla carbonara 
Spaghetti mit Sahne, Eiern und Speck 15.50 
 
Penne arrabbiata (piccante) 
Penne mit Tomatensauce, Knoblauch 
und Peperoni (scharf) 15.50 
 

Pasta fresca – Frische Nudeln 
 
Tagliatelle al salmone 
Tagliatelle mit Lachs  21.50 
 
Caramelle con pomodrini ciliegia e basilico 
Caramelle (Füllung: Ricotta und Spinat) 
mit Cherrytomaten und Basilikum 21.50 
 
Ravioloni con spinaci e noci al gorgonzola 
Ravioloni (Füllung: Käse und Birnen) mit 
Baby-Spinat, Nüssen und Gorgonzola 21.50 
 

Pesce – Fisch 
 
Salmone alla griglia 
Lachsfilet vom Holzkohlegrill  32.50 
 
Orata alla griglia 
Dorade Royal vom Holzkohlegrill  32.50 
 
 
 

Carne – Fleisch 
 
Saltimbocca alla Romana 
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken u. Salbei 33.50 
 
 
 

Diese Fisch- und Fleischgerichte 
 

Pasta – Nudeln 
 
Farfalle con Bolognese di vitello 
Farfalle mit Kalbsbolognese 15.50 
 
Spaghettini oder Tagliatelle nella forma di 
parmigiano reggiano con tartufo nero 
Spaghettini oder Tagliatelle im Parmigiano-
Reggianoleib mit schwarzen Trüffeln 26.50 
 
 
 
 

Pasta fresca – Frische Nudeln 
 
Tagliatelle ai gamberi con spinaci 
Tagliatelle mit argentinischen Rotgarnelen 
(Wildfang) und Baby-Spinat  28.50 
 
Gnocchi di patate  
con Ragú di filetto di manzo 
Gnocchi mit 
Ragout von Rinderfiletspitzen 28.50 
 
 
 

Pesce – Fisch 
 
Gamberoni alla griglia (selvatico) 
Argentinische Rotgarnelen (Wildfang) 
vom Holzkohlegrill  42.50 
 
Gamberoni all’aglio e pepe (selvatico) 
Argentinische Rotgarnelen (Wildfang) mit 
Knoblauch in Pfeffersauce  44.50 
 

Carne – Fleisch 
 
Filetto di Manzo alla Diavola 
Arg. Black-Angus Rinderfilet 
mit Champignons und arg. Rotgarnelen 
in Cognac-Pfeffersauce (pikant) 48.50 
 
sind inklusive Beilagen  
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Spezialitäten vom Holzkohlegrill 
 

 Paiarda di vitello alla griglia 
 Gegrilltes Kalbsschnitzel (dünn geschnitten) (200g) 26.50 
 

 Bistecca di manzo alla griglia 
 Gegrilltes argentinisches Black-Angus Rumpsteak   (300g) 33.50 
 

 Entrecote New Zeeland alla griglia 
 Gegrilltes Entrecote – Rib Eye New Zeeland (300g) 35.50 
 

 Costolette d’agnello alla griglia 
 Gegrillte Lammkoteletts aus Neuseeland  (350g) 37.50 
 

 Costoletta di vitello alla griglia 
 Gegrilltes Kalbskotelett    (400g) 47.50 
 

 Filetto di manzo alla griglia 
 Gegrilltes argentinisches Black-Angus Rinderfilet (230g) 34.50 (460g) 67.50 
 
 

Zu Ihrem gegrilltem Gericht können Sie folgende Beilagen und Sauce auswählen: 
 

 Patate fritte – Steakhouse fritten 5.90 Spinaci – Spinat 5.90 
 

 Broccoli – Brokkoli 5.90 Fagiolini verdi – Grüne Bohnen 5.90 
 

 Al pepe – Pfeffersauce 5.50 Ai funghi – Champignonsauce 6.50 
 

 Béarnaise – Sauce Béarnaise 5.50 Cipollato – Weinzwiebeln 6.50 
 

 Gamberoni 2 pezzi (selvatico) – Große argentinische Rotgarnele 2 Stück (Wildfang) 14.50 
 
 

Pizza aus dem Holzofen mit Büffelmozzarella 
 Pizza Bufalina 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, Cherrytomaten und Basilikum 14.50 
 

 Pizza Cinisi 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, getrocknete Tomaten und grüne Oliven 15.50 
 

 Pizza Verona 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, Rucola, Cherrytomaten und Parmesan 17.50 
 

 Pizza Roma 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, pikanter Salami und Schafskäse 17.50 
 

 Pizza Alba 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, Coppa, Parmesan und Trüffelöl 20.50 
 

 Pizza Venezia 
 Mit Tomaten, Büffelmozzarella, Zucchini, Cherrytomaten u. arg. Rotgarnelen (Wildfang 5 Stück) 26.50 
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Pizza aus dem Holzofen mit Mozzarellakäse 
 

 Pizza Margherita 
 Mit Tomaten und Fior de-Latte-Mozzarella 10.50 
 

 Pizza Salami 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und Salami 12.00 
 

 Pizza Funghi 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und frischen Champignons  12.00 
 

 Pizza Prosciutto 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und gekochtem Schinken 12.00 
 

 Pizza Diavola 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und pikanter Salami 14.50 
 

 Pizza Spinaci 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und frischem Spinat  16.50 
 

 Pizza Tonno e cipolla 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 16.50 
 

 Pizza Quattro Stagioni 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella, Schinken, Artischocken, frischen Champignons u. Salami 16.50 
 

 Pizza Vegetariana 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella und frischem Gemüse 18.50 
 

 Pizza Palermo 
 Mit Tomaten, Fior de Latte, Thunfisch, Schinken, Schafskäse, Knoblauch und pikanter Peperoni 19.50 
 

 Pizza Estate 
 Mit Tomaten, Fior de Latte-Mozzarella, Rucolasalat, Parmaschinken und Parmesan 19.50 
 

 Pizza Porto 
 Mit Tomaten, Fior de Latte, Rucola, Cherrytomaten u. arg. Rotgarnelen (Wildfang 5 Stück) 25.50 
 
 

Sie können sich gerne zusätzlichen Belag für Ihre Pizza auswählen: 
 

 Zwiebeln 1.00 Artischocken 2.50 
 Peperoni mittelscharf 1.50 frische Champignons 2.50 
 Ananas 1.50 frischer Broccoli 2.50 
 Ei 1.50 Rucola 2.50
 Kapern 1.50 Thunfisch 3.00 
 frischer Basilikum 1.50 frische Cherrytomaten 3.00 
 Oliven grün 2.00 Gorgonzola 3.00 
 frische Tomatenscheiben 2.00 frische Paprika  3.50 
 Sardellen 2.00 Parmesan 3.50 
 Fior de Latte-Mozzarella 2.50 Büffelmozzarella 4.00 
 Schafskäse 2.50 frischer Spinat 4.50 
 Schinken 2.50 Parmaschinken 6.50 
 Salami 2.50 Burrata-Mozzarella 8.50 
 Salami pikant 2.50 Arg. Rotgarnelen (Wildfang 5 Stück) 14.50 


